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Aal, aufgerollter, ��
Aal, gestovter, ��
Aepfel ganz zu kochen, ���
Aepfel in Scheiben, ���
Aepfel-Au�auf, ���
Aepfel-Gelée, ���
Aepfel-Klöse, ���
Aepfel-Kuchen, ���
Aepfelcompot mit Kruste,

���
Aepfelmus, ���
Aepfelsuppe mit Wein, ��
Anisplätzchen I, ���
Anisplätzchen II, ���
Apfel-Crême, ���
Apfelsinen-Crême, ���
Aprikosen in Büchsen, ���
Aprikosen in Branntwein,

���
Aprikosen in Essig, ���
Aprikosen in Zucker, ���
Arrac Reis, ���
Au�auf mit Schneeguß, ���
Au�auf, gewöhnlicher, ���
Au�egetorte, ���
Au�egetorte, Citronen-, ���

Baisérs, ���
Ballbäuschen, ���
Berliner Pfannkuchen, ���
Berliner Weissbrodklöse,

���
Berlinerbrod, ���
Bettelmann, ���
Bier kalte Schale, ��
Bierschaumsuppe, ��
Biersuppe mit Brod, ��
Biersuppe mit Milch, ��
Birnen in Büchsen, ���
Birnen in Preiselbeersaft,

���
Birnen in Zucker u Essig,

���
Birnen-Compot, ���
Bisquitt, ���
Bisquitt, Hefe-, ���
Bisquitt, Schnell-, ���
Bisquitt-Pudding, ���
Blätterteig, ���
Blanc manger mit Gelatine,

���
Blumenkohl, ��
Blumenkohl-Sauce, ���

���
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Boeuf à la mode, ��
Boeuf blanc, ��
Boeufsteaks, ��
Bohnen, grosse oder dicke,

��
Bohnen, weiße, ��
Bratwurst, ���
Braune Kraftsuppe, ��
Brechbohnen, ��
Bretzelchen, ���
Brod-Pudding, ���
Brod-Torte, ���
Butterkohl, ��
Butterkränzchen, ���
Butterkuchen, ���
Buttermilchsuppe, ��
Buttertorte, ���

Champagner-Crême, ���
Chocolade Pudding, ���
Chocolade-Crême, ���
Chocolade-Kuchen, ���
Chocoladen-Au�auf, ���
Chokoladensuppe, blinde,

��
Citronen Pudding, ���
Citronen-Au�auf, ���
Citronen-Au�egetorte, ���
Citronen-Crême, ���
Citronen-Gelée, ���
Citronen-Pudding, ���
Citronenmus, ���
Citronensuppe, ��

Compot
Aepfel ganz zu kochen,

���
Aepfel in Scheiben, ���
Aepfelmus, ���
Birnen-, ���
Frisches P�aumen-, ���
Herzkirschen-, ���
Johannisbeeren-, ���
Kirschen-, ���
Reineclauden-, ���
Stachelbeeren-, ���
von getrockneten

P�aumen, ���
Corinthen Pudding, ���
Corinthen Sauce, ���
Corinthen-Kuchen, ���
Corinthenplatz, ���
Cotelette, ���, ���
Cotelettes, ���

Dunst- oder Glaskirschen,
���

Eier-Crême, ���
Eier-Pudding, ���
Eier-Sauce, ���
Eierklöse, ���
Eierkränzchen, ���
Engl. Bisquitt-Pudding, ���
Englischer Pudding, ���
Enten, gebratene, ���
Erbsen in Büchsen, ���

���
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Erbsen in Büchsen oder
Krügen, ���

Erbsen, grüne, zu trocknen,
���

Erbsen, junge, ��
Erbsensuppe, ��
Erdbeeren einmachen, ���
Erdbeeren in Büchsen, ���
Erdbeeren-Crême, ���
Erdbeeren-Marmelade, ���
Erdbeersuppe, ��
Escalopps, ���
Escalopps mit und ohne

Senf oder Zwiebel,
���

Essig-Gurken, ���

Fadennudel-Pudding, ���
Fisch

Aal, aufgerollter, ��
Aal, gestovter, ��
Häringe, mariniert, ��
Härings-Karto�eln, ��
Härings-Salat, ���
Hecht mit gelber Sauce,

��
Hecht, gebackener, ��
Kabeljau, frischer, ��
Karpfen mit Wein, ��
Karpfen, kalter, mit

Sauce, ��
Krebse, ��
Laberdan, ��

Lachs, gekochter
frischer, ��

Lachs, marinierter, ��
Sardellenpastete, ���
Schell�sch, ��
Stock�sch, ��
Stock�sch Zubereitung,

��
Fleisch in Teig auszubacken,

���
Fleisch Pudding, ���
Fleisch-Klöse, ���
Fricadellen, gebratene I, ���
Fricadellen, gebratene II,

���
Fricandeaux, ���
Fricassé, Junge Hahnen-, ���
Frucht-Sauce, ���

Gänseschwarz, ���
Güsse, II, ���
Gans zu braten, ���
Gans zu füllen, ���
Ge�ügel

Enten, gebratene, ���
Fricassé, Junge

Hahnen-, ���
Gänseschwarz, ���
Gans zu braten, ���
Gans zu füllen, ���
Hahnen, junge, ���
Huhn, gefüllt, ohne

Knochen, ���

���
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Krametsvögel, ���
Puter zu füllen, ���
Ragoût, Hahnen-, ���
Rebhühner, ���
Schnepfen, ���
Taubenragoût mit

Sauerampfer, ���
Gerstensuppe, ��
Gerstensuppe mit Wein, ��
Gestovte Kalbsbrust, ���
Gestovtes

Aal, ��
Kalbsbrust, ���
Rind�eisch, ���
Scheiben-Karto�eln, ��
Sellerie, ��
Spargel, ��

Grünkornsuppe, ��
Griesmehl Au�auf, ���
Griesmehl-Pudding, ���
Griesmehl-Pudding, Kalter,

���
Griesmehlklöse, gebackene,

���
Griesmehlkuchen, ���
Griesmehlsuppe, ��, ��
Griesmehlsuppe mit Wein,

��
Grilladen, ���
Großer Hefeklos, ���
Gurken, Essig-, ���
Gurken, Salz-, ���

Gurken, Senf-, ���
Gurken, Zucker-, ���
Gurken-Salat, ���

Häringe, mariniert, ��
Härings-Karto�eln, ��
Härings-Salat, ���
Hühnersuppe, ��
Hacksteak æ Escalopps,

���, ���
Hafergrütze, ��
Hahnen, junge, ���
Halbmöndchen,

verzuckerte, ���
Hammel

-braten in Essig wie
Rehbraten, ���

-�eischsuppe, ��
-ragoût, braunes, ���
-ragoût, weißes, ���
Cotelettes, ���
Keule wie Wild

zubereitet, ���
Lammrücken wie

Rehziemer, ���
Hasenbraten, ���
Hasenpfe�er, ���
Hecht mit gelber Sauce, ��
Hecht, gebackener, ��
Hefe-Klöse, ���
Hefebisquitt, ���
Hefeteig zu Obstkuchen,

���

���
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Herbstwurzeln, ��
Herzkirschen-Compot, ���
Herzogsau�auf, ���
Himbeeren-Gelée, ���
Honig-Kuchen, ���
Huhn, gefüllt, ohne

Knochen, ���

In Büchsen
Aprikosen, ���
Birnen, ���
Erbsen, ���, ���
Erdbeeren , ���
Kirschen, ���
Mirabellen, ���
P�aumen, ���
Reineclauden, ���
Spargel, ���

Innereien
Gesalzene Zunge, ���
Herz: Lungenmus, ���
Kalbskopf, ���
Leber, Gebackene, ���
Leber, Geschmorte, ���
Leber-Klöse, ���, ���
Lungenmus, ���
Markklöse, ���
Nierenschnittchen, ���
Rind�eisch-Rollen, ���
Zunge, gebraten, ���,

���
Zungen-Ragout, ���

Jüssuppe, ��
Johannisbeeren Gelée u.

Saft, ���
Johannisbeeren in Zucker,

���
Johannisbeeren, Compot,

���
Johannisbeeren-Gelée, ���

Königspastetchen, ���
Kabeljau, frischer, ��
Ka�e-Kuchen, ���
Kalb

-braten in Gelée, ���
-braten mit Wein, ���
-brust, gefüllte, ���
-brust, gestovte, ���
-füße, Gelée von , ���
-füße, gebackene, ���
-�eisch m. Blumenkohl,

���
-�eisch m. Rosinen, ���
-kopf, ���
m. Schwarzwurzeln, ���
Cotelette, ���
Escalopps, ���
Fricandeaux, ���
Fricassé, ���
Hacksteak æ

Escalopps, ���
Kohlrabi, gefüllter, ��
Kroketts, ���
Leber, Gebackene, ���

���
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Leber, Geschmorte, ���
Lungenmus, ���
Nierenschnittchen, ���
Pastete von gehacktem

-�eisch, ���
Pastete, gefüllte, ���
Ragoût, ���
Roulladen, ���
Sülze, ���
Sardellenpastete, ���
Würstchen v. kaltem

Kalb�eisch, ���
Kalb�eisch

-suppe, �
Kalb�eisch Pudding, ���
Kalb�eischsuppe, �
Kalbsbraten in Gelée, ���
Kalbsbraten mit Wein, ���
Kalbsbrust, gefüllte, ���
Karpfen mit Wein, ��
Karpfen, kalter, mit Sauce,

��
Karthäuser-Klöse, ���
Karto�el-Au�auf, ���
Karto�el-Klöse, ���
Karto�el-Klöse in Fett

gekocht, ���
Karto�el-Kuchen, ���
Karto�el-Pudding, ���, ���
Karto�el-Salat, ���
Karto�elbällchen, ��
Karto�eln m. Schinken, ���

Karto�eln mit Aepfeln, ��
Karto�eln mit Bratwurst, ��
Karto�eln mit Rind�eisch,

��
Karto�eln mit

Schweinsrippchen
und Aepfel, ��

Karto�eln mit Zwiebeln, ��
Karto�eln, gebratene, ��
Karto�eln, Kuchen von

kalten, ��
Karto�elsuppe, ��
Kerbelsuppe, ��
Kirschäpfel-Gelée, ���
Kirschen in Büchsen, ���
Kirschen mit halben Stielen,

���
Kirschen, Dunst- oder Glas-,

���
Kirschen-Compot, ���
Kirschenpudding, ���
Kirschsuppe, ��
Klopps, ���
Kohl, weißer od. roter, ��
Kohlrabi, gefüllter, ��
Kohlrabien, ��
Kopf Salat, ���
Kränzchen zum Wein, ���
Kraftsauce, Braune, ���
Krametsvögel, ���
Krebse, ��
Kroketts, ���

���
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Kuchen von kalten
Karto�eln, ��

Laberdan, ��
Lachs, gekochter frischer, ��
Lachs, marinierter, ��
Lammrücken wie

Rehziemer, ���
Leber, Gebackene, ���
Leber, Geschmorte, ���
Leber-Klöse, ���, ���
Lendenkotelett æ

Lummern, ��
Linsensuppe, ��
Lummern, Mürbebraten

von, ��
Lungenmus, ���

Mäuse, ���
Möhren æ Wurzeln, ��
Mürbeteig, ���
Makaronieau�auf mit

Schinken, ���
Makronen, ���
Makronentorte, ���
Mandel Pudding, ���
Mandel-Crême, ���
Mandelschnittchen, ���, ���
Mandelsterne, ���
Mandeltorte, ���
Markklöse, ���
Mehl-Au�auf, ���
Mehl-Pudding, ���

Mehlsuppe, gebrannte, ��
Melonen einmachen, ���
Merettig-Sauce, ���
Milch Kalte Schale, ��
Milch-Crême, ���
Milch-Sauce, ���
Milchsuppe mit frischem

Obst, ��
Milchsuppe mit

Mehlgräupchen, ��
Milchsuppe mit Muskat, ��
Milchsuppe mit

Schneeballen, ��
Mirabellen in Büchsen, ���
Mirabellen in Branntwein,

���
Mirabellen in Zucker, ���
Mutzen I, ���
Mutzen II, ���
Mutzen III von Hefeteig,

���

Nierenschnittchen, ���

Obst-Pastet, ���
Obstpudding, ���
Obstsaft ohne Zucker, ���
Obstsauce, beliebige, ���
Ohrfeige, ���
Omelett mit Sauce, ���

Pastete von gehacktem
Kalb�eisch, ���

���
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Pastete, gefüllte, ���
Petersilien-Sauce, ���
Pfannkuchen æ

Aepfel-Kuchen,
���

Pfannkuchen, Berliner, ���
Pfe�ernüsse, ���
P�aumen in Büchsen, ���
P�aumen in Zucker u. Essig,

���
P�aumen, Compot von

getrockneten, ���
P�aumen-Kuchen, ���
P�aumencompot, Frisches,

���
P�aumensuppe mit Wein,

��
Plinzen, ���
Plinzen von Griesmehl, ���
Plum Pudding, ���
Plumpudding, ���
Pott-Kuchen, ���
Preiselbeeren einmachen,

���
Printen, ���
Prinzessschnittchen, ���
Pudding

à la Crême, ���
Arrac Reis, ���
Bemerkungen, ���
Bisquitt-, ���
Brod-, ���

Chocolade-, ���
Citronen-, ���, ���
Corinthen-, ���
Eier-, ���
Engl. Bisquitt-, ���
Englischer, ���
Fadennudel-, ���
Fleisch-, ���
Griesmehl-, ���
Griesmehl-, Kalter , ���
Kalb�eisch-, ���
Karto�el-, ���, ���
Kirschen-, ���
Mandel-, ���
Mehl-, ���
Obst-, ���
Plum-, ���, ���
Reis-, ���
Sago kalt in Tassen, ���
Sago-, Rother, ���
Sago-, Weißer, ���
Schwamm-, ���
Stärke-, ���
Stock�sch-, ���
Weissbrod-, ���
Weisser Stärke-, ���

Punsch-Torte, ���
Puter zu füllen, ���

Quitten einmachen, ���

Rüben, Teltover, ��
Rüben, weiße, ��

���
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Rübstiel, ��
Radiesen-Salat, ���
Ragoût

Hahnen-, ���
Hammel, braunes, ���
Hammel, weißes, ���
Kalb�eisch, ���
Kalb�eisch m.

Blumenkohl, ���
Reh-, ���
Rind�eisch-, ���
Tauben- mit

Sauerampfer, ���
Zungen-, ���

Rahm-Gebackenes, ���
Rahmsuppe, saure, mit

rothem Wein, ��
Rahmtorte, ���
Rebhühner, ���
Reh-Ragoût, ���
Reineclauden in Büchsen,

���
Reineclauden in

Branntwein, ���
Reineclauden in Essig, ���
Reineclauden, Compot, ���
Reis Au�auf, ���
Reis Pudding, ���
Reis-Crême, ���
Reis-Gelée, ���
Reisau�auf mit Aepfel, ���
Reisklöschen, ���

Reissuppe, ��
Reissuppe m. Rosinen, ��
Rind

-�eischsuppe, �
Boeuf à la mode, ��
Boeuf blanc, ��
Boeufsteaks, ��
Escalopps mit und ohne

Senf oder Zwiebel,
���

Fleisch-Klöse, ���
�eisch-Rollen, ���
Fricadellen, ���, ���
Gestovtes Rind�eisch,

���
Grilladen, ���
Hacksteak æ

Escalopps, ���
Karto�eln mit, ��
Klopps, ���
Mürbebraten von

Lummern, ��
Ragoût, ���
Roastboeuf, ��
Roulladen, ���
Sauerbraten, ��
Sauerbraten wie Wild,

���
Schmorbraten in

Baumöl, ��
Schmorbraten in Essig,

��

���
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Zunge, gesalzen, ���
Roastboeuf, ��
Rodon-Kuchen, ���
Roll-Kuchen, ���
Rosenkohl, ��
Roulladen, ���
Roulladen von Kalb�eisch,

���
Rum Sauce, ���

Süße Speise kalt zu bereiten,
���

Sülze, ���
Sago Au�auf, ���
Sago kalt in Tassen, ���
Sago Pudding, Weißer, ���
Sago-Pudding, Rother, ���
Sagosuppe mit rothem

Wein, ��
Sagosuppe, feine, ��
Salat

Gurken-, ���
Härings-, ���
Karto�el-, ���
Kopf-, ���
Radiesen-, ���
Rother, ���
Sellerie-, ���
v. kaltem

Suppen�eisch, ���
Salatbohnen, ��
Salz-Gurken, ���
Sandtörtchen, kleine, ���

Sandtorte, ���
Sandtorte, Königliche, ���
Sardellenpastete, ���
Sauce à la diable, ���
Sauce von frischen Gurken,

���
Sauerampfer, ��
Sauerampfer Sauce, ���
Sauerampfersuppe I, ��
Sauerampfersuppe II, ��
Sauerbraten, ��
Sauerbraten wie Wild, ���
Sauerkraut, ��
Savoyen (Wirsing), ��
Savoyen, gefüllte, ��
Schaum Omelett, ���
Schaum Sauce, ���
Schaumtörtchen, ���
Schaumweinsuppe, ��
Scheiben-Karto�eln,

gestovte, ��
Schell�sch, ��
Schinken zu Kochen und zu

backen, ���
Schinkenkarto�eln, ��
Schmorbraten in Baumöl, ��
Schmorbraten in Essig, ��
Schneckenhäuschen, ���
Schneeballen, großer, ���
Schneeballen, kleine, ���
Schneeberg, ���
Schneidebohnen, ��

���
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Schneidebohnen,
eingemachte, ��

Schnellbisquitt, ���
Schnepfen, ���
Schwamm Pudding, ���
Schwamm-Au�auf, ���
Schwamm-Klöse, ���
Schwarzbrod Au�auf II, ���
Schwarzbrod-Au�auf I, ���
Schwarzwurzeln, ��
Schwein

-�eisch wie Wild, ���
-pfe�er, ���
-rippen, gefüllte, ���
Bratwurst, ���
Cotelette, ���
Fricadellen, ���, ���
Karto�eln mit

Schweinsrippchen
und Aepfel, ��

Klopps, ���
Sülze, ���
Savoyen, gefüllte, ��
Schinken zu Kochen

und zu backen, ���
Spanferkel, ���
Würstchen v., ���

Sellerie, gestovter, ��
Sellerie-Salat, ���
Senf-Sauce, ���
Senfgurken, ���
Spanferkel, ���

Spargel, ��
Spargel in Büchsen, ���
Spargel, gestovter, ��
Spargel-Sauce, ���
Spargelsuppe, ��
Speck-Sauce, ���
Speculatius, ���
Spinat, ��
Spritzgebackenes auf der

Platte, ���
Spritzgebackenes in Fett,

���
Stärke-Pudding, ���
Stärke-Pudding, Weisser,

���
Stachelbeeren in Zucker, ���
Stachelbeeren Marmelade,

���
Stachelbeeren, Compot, ���
Stielmuss I, ��
Stielmuss II, ��
Stock�sch, ��
Stock�sch Pudding, ���
Stock�sch Zubereitung, ��
Stricke, ���
Suppe

v. Bratenknochen, ��
Aepfel- mit Wein, ��
Bier kalte Schale, ��
Bier- mit Brod, ��
Bier- mit Milch, ��
Bierschaum-, ��

���
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Braune Kraft-, ��
Buttermilch, ��
Chokoladen-, blinde, ��
Citronen-, ��
Erbsen-, ��
Erdbeer-, ��
Gersten-, ��
Gersten- mit Wein, ��
Grünkorn-, ��
Griesmehl-, ��, ��
Griesmehl- mit Wein,

��
Hühner-, ��
Hafergrütze, ��
Hammel�eisch-, ��
Jüs-, ��
Kalb�eisch-, �
Karto�el, ��
Kerbel, ��
Kirsch-, ��
Linsen-, ��
Mehl-, gebrannte, ��
Milch Kalte Schale, ��
Milch- mit frischem

Obst, ��
Milch- mit

Mehlgräupchen, ��
Milch- mit Muskat, ��
Milch- mit

Schneeballen, ��
P�aumen mit Wein, ��
Rahm-, saure, mit

rothem Wein, ��
Reis-, ��
Reis- m. Rosinen, ��
Rind�eisch-, �
Sago-, feine, ��
Sauerampfer- I, ��
Sauerampfer- II, ��
Schaumwein-, ��
Spargel-, ��
v. jungen Gemüsen, ��
Wasser und Mehl-, ��
Wasser- mit Reis, ��
Wein Kalte Schale, ��
Wein-, ��
Wein- mit Rahm, ��
Wein-, weiße, mit

Schnee, ��
Zwieback, ��
Zwiebel-, ��

Suppenschläppchen, ���

Taubenragoût mit
Sauerampfer, ���

Trauben einzumachen, ���

Vanille Sauce, ���
Vanille-Crême, ���
Verzuckerte

Halbmöndchen,
���

Würstchen v. kaltem
Kalb�eisch, ���

���
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Würzelchen, junge, ��
Wa�eln von Hefeteig, ���
Wasser und Mehlsuppe, ��
Wassersuppe mit Reis, ��
Wein Gelée von Gelatine,

���
Wein Kalte Schale, ��
Wein Sauce, rothe, mit

Rosinen, ���
Wein-Crême, ���
Wein-Sauce, rothe, ���
Weinsuppe, ��
Weinsuppe mit Rahm, ��
Weinsuppe, weiße, mit

Schnee, ��
Weissbrod Pudding, ���
Weissbrodklöse, Berliner,

���
Wild

-braten in Essig wie
Rehbraten, ���

Hasenbraten, ���
Hasenpfe�er, ���

Reh-Ragoût, ���
Windbeutel, ���
Winterkohl, grüner oder

brauner, ��
Wirsing æ Savoyen, ��
Wurzeln und Erbsen, junge,

��

Zimmt-Wa�eln, ���
Zimmtsterne I, ���
Zimmtsterne II, ���
Zucker-Gurken, ���
Zuckererbsen, ��
Zuckerteig zu Obstkuchen,

���
Zunge, gebraten, ���, ���
Zunge, gesalzen, ���
Zungen-Ragout, ���
Zwieback, ���
Zwieback mit Sauce, ���
Zwiebacksuppe, ��
Zwiebel-Sauce, ���
Zwiebelsuppe, ��

���


